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INSTRUKCJAUZYTKOWANIA

Szanowni Klienci !

Przekazujemy Panstwu do uzytku urzqdzenia chlodnicze spelniajgce wysokie wymogi jakosciowe
odpowiadajgce standardom Swiatowym. Bezpieczenstwo wybranego przez Panstwa wyrobu jest
potwierdzone znakiem CE i GOST.

Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi. Szczegolng uwage nalezy poswiecic

wskazowkom dotyczqcym bezpieczenstwa. Instrukcje obstugi prosimy zachowa¢, aby mogli Panstwo z
niej korzysta¢ rowniez w trakcie pozniejszego uzytkowania urzqdzenia.
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1. WPROWADZENIE

Urzadzenia chlodnicze takie jak: szafy, witryny, stoty, lady, regaty, dystrybutory przeznaczone sa do
przechowywania wczesniej wychtodzonych produktéw spozywczych, do ich ekspozycji i sprzedazy
w handlu detalicznym.

Urzadzenia mroznicze takie jak: szafy, stoly, pojemniki, dystrybutory do lodéw, witryny mroznicze
przeznaczone sa do przechowywania produktow zywnos$ciowych wcze$niej zamrozonych (wyroby
wedliniarskie, migso, warzywa, owoce), (nie stuzg do zamrazania).

Konstrukcja urzadzenia zapewnia uzyskanie optymalnych parametrow eksploatacji dla danego typu
urzadzenia, pod warunkiem zachowania wszystkich wskazéwek zawartych w niniejszej instrukcji.
Dla zapewnienia poprawnego dziatania i uzyskania mozliwie najlepszych parametréw producent
zaleca zapoznanie si¢ uzytkownikow w zakresie obstugi, konserwacji urzadzenia oraz podstawowych
zagadnien zwiazanych z bezpieczenstwem uzytkowania. Dokladne stosowanie si¢ do zalecen
instrukcji pozwoli na wyeliminowanie przypadkowych uszkodzen.

2. ODPOWIEDZIALNOSC I GWARANCJE

BOLARUS S.A. wprowadza do obrotu urzadzenia chlodnicze spelniajgce wymagania
bezpieczenstwa, nie zagrazajace bezpieczenstwu ludzi, zwierzat i mienia pod warunkiem ich
wlasciwego zainstalowania, utrzymywania we wiasciwym stanie technicznym i uzytkowania zgodnie
Z przeznaczeniem.

Producent umieszcza na urzadzeniach oznakowanie C€ potwierdzajace zgodnosé sprzetu
z odpowiednimi przepisami prawa.

Producent udziela gwarancji na poprawne dziatanie urzadzenia. Szczegdélowe warunki gwarancji
okresla karta gwarancyjna.

Gwarancji nie podlegaja:

— uszkodzenia podczas transportu, w czasie za i wyladunku (roszczen w takich przypadkach
nalezy dochodzi¢ w firmie dokonujgcej transportu urzadzenia),

— uszkodzenia lub usterki spowodowane niewtasciwym i niezgodnym z instrukcja podtaczeniem
i uruchomieniem, brakiem konserwacji (np. czyszczenie skraplacza),

— uszkodzenie wyposazenia elektrycznego w tym silnikow spowodowane spadkiem napigcia,

— uszkodzenia spowodowane niewlasciwg obsluga niezgodng z instrukcjg uzytkowania,

— szyby, zarowki i $wietlowki, ktore ulegly uszkodzeniu w czasie transportu i eksploatacji
urzadzenia,

— przelozenie zawiaséw drzwi.

Naprawy urzadzen w okresie gwarancyjnym:
— winny by¢ wykonywane przez autoryzowany serwis producenta,
— dokonywanie napraw przez nieupowaznione osoby powoduje utrate gwarancji,
— naprawy nalezy zgtasza¢ do punktow serwisowych, do sprzedawcy urzadzenia
lub bezposrednio do Sekcji Serwisu tel: 14 6149316 w zgloszeniu nalezy podac: opis
problemu, typ urzadzenia, numer fabryczny i date¢ zakupu.

Wykaz punktow serwisowych stanowi zalacznik do karty gwarancyjnej lub umieszczony jest na
stronie internetowej www.bolarus.com.pl.

Producent zapewnia uzytkownikowi w okresie co najmniej 5 lat od zakonczenia produkcji zakup
zapasowych podzespolow do uzytkowanych urzadzen.

W celu zapewnienia sprawnego i bezpiecznego dzialania urzgdzenia nalezy:
» korzysta¢ wylacznie z ustug AUTORYZOWANYCH serwisow,
» stosowac tylko ORYGINALNE cze$ci zamienne.


http://www.bolarus.com.pl/

3. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA I WEASCIWEGO UZYTKOWANIA

Urzadzenie zaprojektowane jest do obstugi wytacznie przez osoby petnoletnie, nie jest przeznaczone
do uzytkowania przez osoby o ograniczonej zdolnos$ci fizycznej , czuciowe lub psychicznej, nie
majacej doswiadczenia. Niedopuszczalna jest zabawa dzieci w poblizu pracujgcego urzadzenia tym
bardziej wykorzystanie pracujgcego urzadzenia do zabaw. Sprzet nie jest przeznaczony do
uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolno$ci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej.

Zalecenia dla uzytkownika:

— po otrzymaniu urzadzenia sprawdzi¢ jego stan techniczny oraz wyposazenie wg instrukcji
uzytkowania; o ewentualnych uszkodzeniach powiadomi¢ sprzedawce w ciagu 24 godzin;

— W miejscu uzytkowania urzadzenie wypoziomowac, jezeli wyrdb posiada kota zablokowac
hamulce;

— utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie technicznym;

— produkty przeznaczone do przechowania lub ekspozycji w urzadzeniu chtodniczym musza by¢
umieszczane w urzgdzeniu w stanie wychtodzonym do temperatury przechowywania;

— produkty przeznaczone do przechowywania lub ekspozycji w urzadzeniach mrozniczych
musza by¢ umieszczane w urzadzeniu w stanie zamrozonym do temperatury przechowywania;

— nie przecigza¢ urzadzenia tj. przestrzega¢ aby zatadowanie towarem bylo zgodne z danymi
technicznymi, przestrzega¢ dopuszczalnego obcigzenia potek;

— wnetrze urzadzenia do przechowywania chlodniczego/mrozniczego wypetni¢ po jego
wcezesniejszym wychlodzeniu,

— towar ustawi¢ w taki sposob, aby umozliwi¢ obieg powietrza przez parownik i wewnatrz
urzadzenia;

— nalezy pamietaé, aby usuna¢ wode gromadzaca si¢ w pojemniku na skropliny (za wyjatkiem
urzadzen wyposazonych w wyparke skroplin);

— wnetrze urzadzenia my¢ woda z dodatkiem $rodka do mycia naczyn przy uzyciu migkkiej
szmatki lub gabki po wczesniejszym odtaczeniu urzadzenia od sieci elektryczne;j.

— co dwa miesigce odkurza¢ powierzchni¢ czolowg skraplacza , w przypadku wigkszego
zapylenia czynnos$¢ t¢ wykonywacé czgsciej;

— drzwi otwiera¢ na czas mozliwie najkrotszy;

— stosowac tylko wyposazenie i osprzet dostarczony z urzadzeniem chtodniczym;

— w przypadku ustawienia szaf zwlaszcza mrozniczych w szereg zachowaé migdzy nimi odstep
minimum 10 cm. Nie zachowanie tego odstgpu spowoduje zalodzenie przestrzeni mig¢dzy
szafami;

— w przypadku uszkodzenia wylaczy¢ urzadzenie z sieci i zleci¢ naprawe;

— W przypadku ustawienia szaf w szeregu nalezy ich korpusy polaczyé¢ przewodem
wyréwnujacym potencjaly. CzynnoSci tej moze dokonaé osoba uprawniona.

— producent zaleca przeszkolenie osdb uzytkujacych urzadzenie w zakresie obstugi urzadzenia,
jak rowniez w zakresie podstawowych zagadnien BHP;

— wlaczy¢ urzadzenie do sieci o sprawnie dziatajgcym systemie przeciwporazeniowym.

Zabrania sie:

— wlaczania urzadzenia do sieci elektrycznej bez upewnienia si¢ o sprawnie dziatajgcym
systemie przeciwporazeniowym,

— przechowywania produktéw zepsutych,

— wstawiania cieptych produktéw do komory uzytkowej urzadzenia chtodniczego,

— wstawiania niewymrozonych produktéw do urzadzenia mrozniczego,

— przykrywania i zakrywania otworow wentylacyjnych urzadzenia,
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— przechylania urzadzenia pod katem wickszym niz 45°, jezeli jednak bylo to konieczne nalezy
przed uruchomieniem odczeka¢ okoto 1h, az sptynie olej do sprezarki,

— przechowywania produktéw delikatesowych bez opakowania dtuzej niz trzy dni,

— przechowywania produktéw powodujacych przyspieszony proces korozji (kwasy, zasady),

— podnoszenia i transportowania lad chtodniczych chwytajac za boki z tworzyw,

— ustawiania regatow w przeciaggach,

— ustawiania urzgdzen blisko zrédet ciepta.

— w urzadzeniach, w ktérych wnetrze wykonano z aluminium  zabrania sie¢
przechowywania Srodkow spozywczych o charakterze kwasnym. Uzywaé do tego celu
urzadzen wykonanych z blach kwasoodpornych.

4. POPRAWNE DZIALANIE SPRZETU

Urzadzenia chtodnicze mozna eksploatowa¢ w pomieszczeniu wentylowanym w zakresie temperatur
otoczenia:

» lady, witryny chtodnicze i mroznicze od +16 do+25°C i wilgotnosci wzglednej nie
przekraczajacej 55%, w wersji tropikalnej od +16 do+32°C i wilgotnosci wzglednej nie
przekraczajacej 60%,
szafy oraz pojemniki mroznicze od +16 do+32°C i wilgotnosci wzglednej nie przekraczajacej
60%, w wersji tropikalnej od +16 do+43°C i wilgotnosci wzglednej nie przekraczajacej 60%,
regaty chtodnicze od +16 do+25°C i wilgotno$ci wzglednej nie przekraczajacej60%,

Stoty chtodnicze i mroznicze od +16 do+32°C i wilgotnosci wzglednej nie przekraczajacej
60%,

stoly chlodnicze w wersji tropikalnej od +16 do+43°C 1 wilgotnosci wzglednej nie
przekraczajacej 60%.

Dla zapewnienia najlepszych warunkéw pracy urzadzenia uzytkownik powinien usytuowaé
urzadzenie w najchtodniejszym miejscu pomieszczenia. Urzadzenie nie powinno by¢ wystawione na
bezposrednie dziatanie promieni stonecznych, opadéw atmosferycznych, nie powinno znajdowac sig
w poblizu zrodet ciepta (grzejnikdw, $cian grzejnych itp.).

Y VV VY

Zaleca si¢ aby:
— pomieszczenie posiadalo odpowiednia wentylacje,
— pomieszczenie bylo wyzZsze o minimum 50 cm od najwyzszego punktu Korpusu
urzadzenia,
— urzadzenie chlodnicze bylo ustawione minimum 10 cm od $ciany pomieszczenia.

Pracujgce urzadzenie wytwarza ciepto, aby umozliwi¢ jego odprowadzenie nalezy zapewnic
swobodng cyrkulacje powietrza i wentylacjg.

Zainstalowanie urzgdzenia w pomieszczeniu nie spelniajacym powyzszych wymagan powoduje
utrate gwarancji.

Urzadzenia chtodnicze wyposazone sa w elektroniczne sterowniki zapewniajace optymalne
wykorzystanie mozliwosci danego typu urzadzenia. Producent programuje sterowniki w oparciu
o prowadzone wnikliwe badania typu oraz opinie odbiorcow. Zachodzg jednak przypadki
konieczno$ci przeprogramowania sterownika pod indywidualne potrzeby klienta jak np. zbyt duza
wilgotnos¢ pomieszczenia, czy bardzo duza rotacja towaru. Takie przypadki nalezy uzgodnié
z producentem przed zakupem urzadzenia. Nastawy sterownikow podzielone sg na dwie grupy:

— dostepne dla uzytkownika

— dostepne dla serwisu (zmiana tych parametréw moze by¢ dokonana wylgcznie za zgoda

producenta).

Praca urzadzenia jest catkowicie zautomatyzowana. Producent ustawia parametry elektronicznego
termostatu tak, aby zapewni¢ uzytkownikowi mozliwo$¢ regulacji zakresu temperatury wnetrza



(regulowanego przez uzytkownika), jak rowniez skuteczne odszranianie parownika i odprowadzenie
skroplin. Spos6b nastawy zadanej temperatury podany jest w zalaczniku do niniejszej instrukcji
odpowiednio do zastosowanego regulatora temperatury. Ewentualna zmiana parametrow
systemowych dostgpnych dla serwisu moze by¢ dokonana wylacznie za zgoda producenta.

Wszystkie stosowane przez producenta sterowniki posiadajg funkcje recznego odszraniania, z ktorej
uzytkownik moze skorzysta¢ jezeli zachodzi potrzeba dodatkowego odszronienia parownika
spowodowana trudnymi warunkami pracy urzadzenia. Zachowanie urzadzenia, jest takie samo przy
odszranianiu recznym i automatycznym.

5. DANE /CECHY TECHNICZNE
Tabelki w zatgczeniu
6. OGOLNY OPIS URZADZENIA

1. Szafy chlodnicze (drzwi peine) przeznaczone sa do krotkotrwatego przechowywania
produktéw spozywczych takich jak: opakowane folia wyroby nabiatowe, wedliniarskie itp.
natomiast witryny /drzwi przeszklone/ do przechowywania i ekspozycji produktow
spozywczych takich jak: opakowane folig wyroby nabiatlowe, wedliniarskie itp.

2. Szafy mroznicze przeznaczone s3 do przechowywania produktow zywnosciowych
zamrozonych, takich jak: wyroby nabialowe, wedliniarskie, mi¢so, warzywa i owoce.
(nie stuza do zamrazania).

Witryny mroznicze przeznaczone sa do przechowywania 1 ekspozycji produktow
zywnosciowych zamrozonych.

3. Regal chtodniczy jest urzadzeniem przeznaczonym do ekspozycji i sprzedazy produktéw
spozywczych takich jak wyroby nabiatowe, wedliniarskie, napoje itp.

4. Lada chlodnicza jest to urzadzenie przeznaczone do ekspozycji i sprzedazy produktow
spozywczych takich jak wyroby wedliniarskie nabiatowe itp. opakowanych w foli¢ oraz
do krotkotrwatego przechowywania chtodniczego produktow w dolnej czesci urzadzenia.

5. Dystrybutor do satatek warzywnych jest urzadzeniem przeznaczonym do wydawania
i krotkotrwatego przechowywania roznego rodzaju satatek warzywnych znajdujacych sie
wewnatrz odpowiednio przystosowanych do tego celu pojemnikach.

Wnetrze i pojemniki wykonane sg z blachy kwasoodpornej dopuszczonej do kontaktu
Z Zywnoscig.

Urzadzenie moze mie¢ zastosowanie w sklepach spozywczych, barach, restauracjach
i punktach gastronomicznych. Zamontowane kotka jezdne w zaleznosci od potrzeb pozwalajg
na tatwe jego przemieszczenie.

6. Stoly chlodnicze przeznaczone sa do krotkotrwatego przechowywania  produktéw
spozywczych takich jak: wyroby nabialowe, wedliniarskie, satatki itp. opakowanych folig
oraz napojow i przetworow.

Stoty mroznicze do przechowywania produktow spozywczych j/w uprzednio zamrozonych.
7. Nadstawki chtodnicze sa przeznaczone do wydawania i krotkotrwalego przechowywania

réznego rodzaju salatek warzywnych. Satatki umieszcza si¢ w odpowiednio przystosowanych
do tego celu pojemnikach.



Wnetrze nadstawki i pojemniki wykonane sa z blachy kwasoodpornej dopuszczonej
do kontaktu z zywno$cia.

Urzadzenie moze mie¢ zastosowanie w sklepach spozywczych, barach, restauracjach
i punktach gastronomicznych.

W zaleznoS$ci od potrzeb urzadzenie mozna eksponowaé jako wolnostojace, lub zestawione
ze stolem chtodniczym.

8. Szafy dwutemperaturowe. Czg¢$¢ mroznicza /komora dolna/ przeznaczona jest
do przechowywania produktow zywnosciowych zamrozonych takich jak: wyroby nabiatowe,
wedliniarskie, migso, warzywa i owoce.

Czg$¢ chlodnicza /komora gorna/ przeznaczona jest do krotkotrwalego przechowywania
produktéw spozywczych takich jak: wyroby nabiatowe, wedliniarskie, satatki, itp.
Opakowanych folig oraz napojow i przetworow.

9. Witryny chiodnicze przeznaczone sa do ekspozycji produktow spozywczych takich jak:
wyroby nabiatowe, wedliniarskie itp.

Wnetrze witryny  (cze$¢  ekspozycyjna) wykonane jest z blachy kwasoodpornej
lub aluminiowej, w zaleznosci od potrzeb o$wietlane zamontowang lampa posiadajacg whasny
wytacznik.

Opcjonalnie miedzy bocznymi szybami zamontowana jest pétka szklana stanowigca
dodatkowa czes$¢ ekspozycyjna dla Izejszych produktow.

Urzadzenie moze mie¢ zastosowanie w sklepach spozywczych, barach, restauracjach
i punktach gastronomicznych ustawione na przejezdnej podstawie lub samodzielnie na innej
konstrukcji (np. lada, stot itp.).

10. Pojemniki mroznicze sa przeznaczone do przechowywania réznego rodzaju mrozonek np.
migsa i jego przetwordw, mrozonych ryb, owocoéw i jarzyn oraz paczkowanych lodow
jadalnych. Wnetrze pojemnika wykonane jest z blachy kwasoodpornej lub aluminiowej
dopuszczonej do bezposredniego kontaktu z zywnoscia.

Urzadzenie moze mie¢ zastosowanie w sklepach spozywczych, barach, restauracjach
i punktach gastronomicznych.

11. Pojemnik mrozniczy niskotemperaturowy jest przeznaczony do przechowywania wszelkiego
rodzaju substancji, probek materiatdw, preparatow itp. wymagajacych temperatury do — 40°C
(preparaty krwiopochodne).

Znajduje on zastosowanie w instytutach badawczych, laboratoriach, placowkach stuzby

zdrowia i wszedzie tam, gdzie wymagane jest obnizenie temperatury do podanej wyzej
warto$ci.

7. PAKOWANIE | TRANSPORT

Producent wysyta urzadzenie z paletg transportowg i zabezpieczone minimum pokrowcem foliowym.
Urzadzenie nalezy transportowaé w pozycji pracy, zabezpieczone przed przesuwaniem.

UWAGA!! W czasie transportu i przenoszenia nie przechyla¢ urzadzenia o kat wi¢kszy niz 45°
gdyz moze to spowodowac uszkodzenie sprezarki.



8. INSTALOWANIE I EKSPLOATACJA URZADZENIA

1. Nie wolno wlacza¢ urzadzenia do sieci elektrycznej bez sprawnie dzialajacego systemu
przeciwporazeniowego!!! Urzadzenie wyposazone jest w przewdd ochronny PE.

2. Przed podlaczeniem urzadzenia do sieci nalezy sprawdzi¢ zgodno$¢ napiccia w sieci
Z napigciem zasilajgcym urzadzenie (dane w tabliczce znamionowej).

3. Przylaczenie urzadzenia do gniazda zasilajacego powinno by¢ wykonane tak, aby wtyczka

przewodu przytaczeniowego byta widoczna i fatwo dostgpna dla obstugi.

Niedopuszczalne jest uzywanie przedtuzaczy i rozgateznikow!!!

Urzadzenie powinno by¢ zasilane z osobnego obwodu niskiego napigcia wyposazonego

w przewdd ochronny i zabezpieczonego bezpiecznikiem nie wigkszym niz 10 A. / regaty do

16 AJ.

6. Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci konserwacji lub czyszczenia nalezy
wylaczy¢ urzadzenie wytacznikiem, a nastepnie wyjac wtyczke z gniazda zasilajacego.

o &

Uruchomienie urzadzenia nastgpuje po wilaczeniu wtyczki do gniazda sieciowego,
a nastepnie przez wlaczenie wyltacznika.  ZaSwiecenie wylacznika sygnalizuje uruchomienie
urzadzenia.

Ewentualnej naprawy instalacji elektrycznej i wymiany przewodu przylaczeniowego moze dokonad
wylacznie uprawniony elektryk.

9. KONSERWACJA URZADZENIA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnos$ci konserwacji lub czyszczenia nalezy wylaczy¢
urzadzenie wylacznikiem, a nastepnie wyjaé wtyczke z gniazda zasilajacego !!!

Wszelkie naprawy i prace konserwatorskie powinny by¢ wykonywane przez uprawniony do tego
personel. Nalezy bezwzglednie zabezpieczy¢ si¢ przed przypadkowym zalgczeniem urzadzenia
przez nieswiadoma tego osobe.

Whnetrze urzadzenia nalezy czys$ci¢ wilgotng gabka, zamoczong w cieptej wodzie i/ lub neutralnym
detergencie. Sptukac i wytrze¢ migkka szmatka. Nie uzywac srodkoéw Sciernych. CzegSci zewnetrzne
czysci¢ miekka szmatka zamoczong w wodzie. Nie stosowaé past, myjek Sciernych, wywabiaczy ani
octu.

W ustalonych okresach czasu nalezy czysci¢ skraplacz agregatu uzywajac pedzla, odkurzacza
lub kompresora ze sprezonym powietrzem.

10. PRAKTYCZNE RADY

Jezeli urzadzenie chlodnicze nie dziata prawidlowo, to przed wezwaniem serwisu nalezy samodzielnie
sprawdzi¢, czy nie zachodzi jedna z opisanych ponizej sytuacji:

r7® urzadzenie chlodnicze nie dziala:
» czy kabel zasilajacy jest podtaczony do gniazdka sieciowego?
» czy gniazdko jest pod napigciem (czy nie przepalit si¢ bezpiecznik)?

8Q@  temperatura w urzadzeniu gwaltownie si¢ podniosta (sygnalizowane alarmem na
wyswietlaczu termoregulatora):
» czy w ostatnim czasie drzwi urzadzenia byly czesto otwierane?
» czy urzadzenie nie jest przepetnione towarem lub ulozenie towaru nie zakloca obiegu
powietrza wewnatrz urzadzenia?
czy do urzgdzenia nie wstawiono gorgcego, nie ostudzonego towaru?
czy odstep urzadzenia od $ciany jest taki jak podaje instrukcja?
czy skraplacz urzadzenia zostat nalezycie wyczyszczony?
czy pracuje wentylator skraplacza, chtodnicy?

YVVYV



EQ urzadzenie chlodnicze glosno pracuje:
» czy urzadzenie jest wypoziomowane?
» czy ustawione wewnatrz urzadzenia towary nie drgaja, jezeli tak, to nalezy je odpowiednio
ustawic?

g0 urzadzenie chlodnicze nadmiernie zaladza sie:

czy przewody odptywowe zostalty wyczyszczone?

czy do urzadzenia nie zostata wlozona nadmierna ilos¢ wilgotnego, parujacego towaru?
czy drzwi nie byly przez dluzszy czas otwarte?

czy uszczelki drzwi nalezycie przylegaja do korpusu?

YV VY

11. POSTEPOWANIE ZE ZUZYTYM SPRZETEM CHELODNICZYM

Zadbaj o Srodowisko!

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego urzadzenia do odpowiedniego punktu
sktadowania. Urzadzenia wycofane z uzytkowania nie moga by¢ umieszczone tacznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Opakowanie kartonowe nalezy przekaza¢ na makulature.

Worki z polietylenu (PE) nalezy wrzuci¢ do kontenera na plastik.

Wilasciwe postepowanie ze zuzytym sprzgtem chtodniczym przyczynia si¢ do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i $rodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz wlasciwego sktadowania i przetwarzania tego sprzetu.

12. ZASADY PRAWIDL.OWEJ EKSPLOATACJI URZADZENIA CHLODNICZEGO

1. Podtaczyc¢ urzadzenie bezwzglednie do gniazda z zerowaniem ochronnym.

2. Ustawi¢ urzadzenie w odpowiedniej odlegtosci od $ciany okre§lonej w instrukcji obstugi

3. Nie zastania¢ otworow wlotowego i wylotowego w komorze agregatu stuzacych do obiegu
powietrza chtodzacego skraplacz.

4. Zapewni¢ temperaturg otoczenia pracujacego urzadzenia chtodniczego w zakresie:
+16 do +25°C urzadzenie do ekspozycji ( przeszklone)
+16 do +32°C urzadzenie do przechowywania ( szafy, pojemniki) w wersji tropikalnej +16 do
+43°C

5. Ustawi¢ urzadzenie w pomieszczeniu suchym i przewiewnym( zalecana wilgotno$¢ wzgledna

60%).

Okresowo udraznia¢ przewody odprowadzajgce skropliny przez oczyszczanie tac i rynienek.

7. W urzadzeniach bez automatycznego odszraniania nalezy dokona¢ odszronienia gdy warstwa
szronu na parowaczu przekracza 0,5 cm.

8. Nalezy bezwzglednie odkurza¢ zeberka skraplacza w komorze agregatu dla zapewnienia
swobodnego przeptywu powietrza nie rzadziej niz co dwa miesigce.

9. Nie przekracza¢ wielko$ci zaladowania komory urzadzenia chlodniczego podanej w instrukcji
uzytkownika.

10. Przestrzega¢ podanych w instrukcji uzytkowania pozostatych wskazowek i zalecen.

o

UWAGA!

Nie przestrzeganie podanych wyzej zalecen moze spowodowac nie osigganie zatozonych
parametroéw takich jak zadana temperatura , roszenie szyb lub zewnetrznej obudowy, przelewanie si¢
wody z tacy ociekowej, a nawet uszkodzenie sprezarki i usterki te nie moga stanowi¢ roszczen z
tytutu gwarancji.




